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introduza-o no corpo do motor até 
encaixar.

2. Coloque o batedor num recipiente e 
pressione o interruptor no corpo do 
motor para colocar o aparelho em 
funcionamento, tal como se indica na 
imagem 2.

3. Para retirar o batedor, pressione os 
botões (A) e separe-o do acessório 
acoplador. A seguir separe o batedor 
do acessório acoplador.

Dicas para obter óptimos resultados
• Utilize um recipiente largo. 
• Movimente o batedor no sentido dos 

ponteiros do relógio, inclinando-o 
ligeiramente.

Quantidades máximas:
400 ml de natas muito frias 
(30% de teor mínimo de gordura, 4–8 °C).
4 claras de ovo

Selector de velocidades no corpo do 
motor (a):
Natas batidas: Para fazer chantilly, 
comece com um nível de velocidade 
baixo e, sem deixar de bater, aumente 
a velocidade até ao nível máximo.
Claras em castelo: Para bater claras 
em castelo, comece com um nível de 
velocidade médio e, sem deixar de bater, 
aumente a velocidade até ao nível 
máximo.

Limpeza
O corpo do motor e o acessório acopla-
dor só podem ser limpos com um pano 
húmido. O acessório batedor (C) pode 
ser lavado na máquina de lavar loiça. 

Sujeito a alteração sem aviso prévio.

Garantia
Os nossos produtos dispõem de uma 
garantia de 2 anos a partir da sua data 
de compra. Qualquer defeito do aparelho 
imputável, quer aos materiais, quer ao 
fabrico, dentro de período de garantia 
não terá custos adicionais. A garantia 
não cobre avarias por utilização indevida, 

desgaste normal por utilização, que 
causem defeitos ou diminuição da 
qualidade de funcionamento do produto. 
No caso de reclamação ao abrigo do 
período estabelecido por esta garantia, 
entregue ou envie o aparelho completo, 
juntamente com a factura ou documento 
de compra correspondente, para os 
Serviços de Assistência Técnica Oficial 
da Braun mais próximo. 
(www.service.braun.com).

Italiano

Accessorio frusta per: 
Braun Multiquick / Minipimer 5 / 7
Type 4191 (a)

Braun Multiquick 7 cordless
Type 4130 (b)

Come usare la frusta
L’accessorio frusta è perfettamente 
adatto per montare panna e chiare 
d’uovo, mescolare preparati già pronto 
per dessert. 
1. Inserire la frusta (C) nell’attacco (B). 

Inserire il motore nell’attacco finchè si 
blocca.

2. Mettere la frusta in un recipiente. 
Accendere il motore come mostrato 
nella illustrazione numero 2. 

3. Per rilasciare l’accessorio frusta dopo 
l’utilizzo, premere il tasto (A) e staccare 
l’attacco. Quindi togliere la frusta 
dall’attacco.

Per ottenere risultati migliori
• Usare un recipiente largo.
• Muovere la frusta in senso orario, 

tenendola in posizione leggermente 
inclinata.

Quantità massime: 
400 ml panna fresca 
(minimo 30% di grasso, 4–8 °C).
4 chiare d’uovo
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Come regolare la velocità del corpo 
motore (a):
Panna da montare: Cominciare a bassa 
velocità la velocità gradualente durante 
utilizzo. 
Chiare d’uovo: Cominciare con una 
velocità media ed aumentare la velocità 
gradualmente durante l’utilizzo. 

Pulizia
Pulire il corpo motore e l’attacco per la 
frusta solo con un panno umido. La frusta 
(C) può essere lavata in lavastoviglie. 

Salvo cambiamenti.

Garanzia
2 anni di garanzia contro difetti di 
materiale e lavorazione. La garanzia non 
copre: danno da uso improprio, normale 
logoramento o utilizzo così come difetti 
che hanno un effetto irrilevante sul valore 
e funzionamento dell’elettrodomestico. 
Per ricevere assistenza durante il periodo 
di garanzia, consegna o invia il prodotto 
con lo scontrino ad un centro assistenza 
autorizzato (www.service.braun.com).

Nederlands 

Klop accessoire voor 
Braun Multiquick / Minipimer 5 / 7
Type 4191 (a)

Braun Multiquick 7 cordless
Type 4130 (b)

Hoe u uw klopper moet bedienen
De klopper accessoire is perfect voor 
slagroom, eiwit kloppen, het mengen van  
sponzen en kant-en klare desserts.
1. Breng de klopper (C) in de klopper 

versnellingsbak (B). Steek de  motor in 
de versnellingsbak tot dat het vastklikt.

2. Houd de klopper in de kom. Schakel 
daarna de motor aan zoals het in 
afbeeldingen 2 is weergegeven.

3. Om de klopper na gebruik te verwij-
deren, drukt u op knoppen (A) en trek 
de versnellingsbak. Trek de klopper uit 
de versnellingsbak.

Tips voor de beste resultaten
• Gebruik een brede kom.
• Draai de garde met de klok mee terwijl 

u het schuin vast houdt.

Maximale hoeveelheden:
400 ml gekoelde room (min. 30% 
vetgehalte, 4–8 °C).
4 eiwitten

Snelheden instellen op de motor 
deel (a):
Slagroom: Begin met een lage snelheid 
instelling en verrhoog  tot maximaal terwijl 
u klopt.
Eiwitschuim: Begin met een gemiddelde 
snelheid instelling en verhoog tot maxi-
maal terwijl u klopt.

Schoonmaak
Reinig het motorische deel en de klopper 
versnellingsbak met een vochtige doek. 
De klopper (C) kan in een vaatwasser  
worden gereinigd.

Onderhevig aan verandering zonder 
kennisgeving.

Garantie
2 jaar garantie op materiaal-en fabrica-
gefouten. De garantie geldt niet voor: 
schade als gevolg van onoordeelkundig 
gebruik, normale slijtage of gebruik 
defecten die alsmede een verwaarloos-
baar effect op de waarde of de werking 
van het apparaat hebben. Voor het 
verkrijgen van service binnen de 
garantieperiode, lever  of stuur het 
product met uw aankoopbewijs naar een 
erkend Braun Customer Service Center.
(www.service.braun.com).
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